	高雄市內門區金竹國小105學年度下學期

	五年級學校本位課程計畫

	教材來源
	自編
	教學節數：
	第5、15週各10節（1節彈性，9節融入各項相關領域）/共 20 節

	設 計 者
	五年級教學團隊
	教 學 者
	五年級教學團隊

	教學目標
	透過探索、發覺、討論，培養孩子解決問題的能力
透過認識、操作、品嚐，培養孩子對飲食文化認識與欣賞

	教學策略
	實際認識在地產業，瞭解產業現況與問題，讓孩子討論在地產業的優劣勢，結合創客教育設計包裝、桌遊、意象與思考行銷方式。
讓孩子知道老阿嬤的生活智慧—竹材料理，竹筍、竹筒飯、竹葉粽等，透過解說、親自製作，熟悉竹材料理，思考、討論最佳配方或新創作，並做產品發表。

	教學活動內容
	認識設計、包裝與行銷，蒐集、欣賞各種有趣、專業的產品設計、包裝，透過討論、發想，結合多元創作方式，展現自己對於產業產品的包裝設計。
收集、認識各種類在地常見的的竹筍與竹筍食材料理方式。認識與瞭解各種類竹筍的差異與特色，體驗各項竹筍料理與加工製作方式，透過操作、討論與品嚐，票選、記錄最佳的竹筍料理與竹筍加工產品。

	週次
	能 力 指 標
	單元名稱
	節數
	評量方式
	備註（融入）

	第五週
	7-3-5 了解產業與經濟發展宜考量本土的自然和人文特色。

6-3-1-1對他人的資訊或報告提出合理的求證和質疑。

8-3-0-1 能運用聯想、腦力激盪、概念圖等程序發展創意及表現自己對產品改變的想法。
	水果真好玩--設計與包裝
	10
	課堂觀察 
口語評量
	

	第十五週
	語 B-1-2-10-2 能邊聆聽，邊思考。

自 6-1-2-1-1  養成動手做的習慣，察覺自己也可以處理很多事

家 1-1-5     製作簡易的點心
	竹之生—竹筍的種類與料理
	10
	課堂觀察 
口語評量
	

	上課總節數
	20
	　
	　


